JIDELNA/RESTAURANT VSCHT ZIKOVA Jidelni listek 3.11.-7.11.2025

Dotazy a pripominky adresujte na info@fgoperating.cz
Alergeny jsou oznaceny Cisly v zavorkach
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Vydej obédu od 11:00
Pondéli: Polévka A: Krupicova s bramborem (1,9)
Polévka B: Drubezi vyvar s kapanim (1,3,9)
Menu A: 1. Vepfova pecené se smetanou a Zampiony, hranolKy (veprova pecens, zampiony, smetana) (1,7)
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2. Veptova pecené se smetanou a zampiony, grilovana zelenina (.7)
Menu B: 1. PecCen¢ kuieci stehno, Stouchané brambor, zelny salatek
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. SVCj cu 2011, r}'lie (vepiova kyta, bilé zeli, ¢inské zeli, porek, chilli, s6jova omacka, solamyl) (3,6)
. ZapecCena brambory s raj¢aty a mozzarellou

(brambory, raj¢ata, mozzarella, smetana, bazalka, smés koteni) (7)

Menu C:

Utery: Polévka A: Korenéna hustd marocka (mrkev, cibule, cesnek, Cocka, cizrna, drceny rajcata, smes koteni) (1)
Polévka B: Zeleninovy vyvar se smazenym hraskem (9)
Menu A: 1. Kufeci zévitek, varené brambory(kufeci prsa, eidam, Sunka, smés koteni) (7)
2. Kureci zévitek, fazolky se slaninou (kuteci prsa, eidam, Sunka, smés koteni) (7)
Menu B: 1. Koprova omacka s hovézim masem, houskovy knedlik

(hovézi kyta, kopr, mléko, smetana, smés koteni) (1,3,7)
2. Bolonské §pagety Se S}”I‘Cm (mleta veprova kyta, protlak, eidam, smés koteni) (1,3,7)
1. Vegetariénské Chllll, r}'lie (Cervené fazole, cuketa, rajcata, cibule, Cesnek, chilli, rajcatovy protlak)
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Menu C:

Stieda: Polévka A: Zelna polévka (zeli, cibule, siil, kmin, pept) (1)
Polévka B: Hovézi vyvar a nudlemi (téstoviny, smés zeleniny, smés koteni) (1,3,7,9)
Menu A: 1. Rize¢ky z vepiové panenky, vafené brambory (13,7)
2. Rize¢ky z vepfové panenky, zeleninovy salat (1.3,7)
Menu B: 1. Sekana svickova omacka, houskovy knedlik et veprova ksta, korenova zetenina, smetana) (1,3,7,9)
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. Paella s kufecimi pahékaml (ryze, kufeci palicky, Cervena paprika, hrasek, cibule, cesnek, kurkuma)
Menu C: 1. Alpsky knedlik s povidly a vanilkovym krémem (1,3,7)
étVl’tEk: Polévka A: StaroCeska bramboracka (brambory, houby, celer, smetana, smés koteni) (1,7,9)
Polévka B: Cibulova se syrem (7)
Menu A: 1. Pstruh s bylinkovym maslem, vafené brambory (pstruh, gerstvé bylinky, méslo) (4,7)
2. Pstruh s bylinkovym maéslem, zeleninovy salét @,7)
Menu B: 1. Irsky gulas, houskovy knedlik/ryze

(hovézi plec, mrkev, cibule, porek, bobkovy list, pepf, tymian) (1,3,7)
2. Kureci IIU.dlléky BBQ, I'yje (kuieci prsa, rajéatovy protlak, dzus, uzené paprika, desnek, chilli) (6)
1. Bulgur s grilovanou zeleninou sypany syrem (1,7)
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Menu C:

Patek: Polévka A: Fazolova s parkem (fazole, parek, smés koteni) (1)
Polévka B: Kureci vyvar s kapanim (1,3,9)
Menu A: 1. Krati épiZ, mackané brambory s cibulkou (krtti prsa, slanina, paprika, cibule)
2. Krati Spiz, grilované zelenina (krati prsa, slanina, paprika, cibule)
Menu B: 1. Znojemska hovézi kyta, houskovy knedlik

(hovézi kyta, okurky, $pek, cibule, smés koteni) (1,3,7)
2. Rybi prsty nemleté, vafené brambory, tatarka (1,3.4,7,10)
1. Spagety Pomodoro sypané syrem (estoviny, eidam, krajend rajcata, kukufice, desnek, bazalka) (1,3,7)
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Menu C:

Gramaz masa v syrovém stavu 120g, gramaz prilohy 200g.
Ceny obédii:
Polévka 25,-K¢ Menu A 128,-K¢  Menu B 118,-K¢ Menu C 108,-K¢

Jidelna/Restaurant VSCHT ZIKOVA, Zikova 4, Praha 6, Telefon: 702062085, www.jidelnazikova.cz
Platnost 3.11.-7.11.2025 Zpracoval: Marek Bahensky— §éfkuchar Schvalil: R. Tusa — jednatel



http://www.jidelnazikova.cz/
mailto:info@fgoperating.cz

