JIDELNA/RESTAURANT VSCHT ZIKOVA Jidelni listek 8.9.-12.9.2025

Dotazy a pripominky adresujte na info@fgoperating.cz
Alergeny jsou oznaceny ¢isly v zavorkach

Vydej obédii od 11:00

Pondéli: Polévka A: Porkova (p6rek, smetana, smés koteni) (1,3,7)
Polévka B: Hovézi vyvar s vejcem (3,9)

Menu A: 1. Kufeci maso v kari strouhance, Stouchané brambory (kuteci prsa, pivo, vejce, mouka) (1,3,7)
1. Kufeci maso v kari strouhance, zeleninovy salat (1,3,7)

Menu B: 1. Uzené maso, bramborovy knedlik, kysané zeli (13,7
2.

Zapecené téstoviny se Sunkou a zeleninou, kyseld okurka
(téstoviny, Sunka, smés zeleniny, vejce) (1,3,7)

Menu C: 1. Houbové rizoto sypané syrem (ryze, houby, cibulka, bilé vino, sil, pepf, eidam) (7,12)

I'Jtery: Polévka A:Hraskovy krém (1,7)
Polévka B:Kureci vyvar s knedli¢ky (zelenina, smés koteni) (1,3,9)
Menu A: 1. Vepfova panenka v syrove krusté, peCené¢ brambory ve slupce, dip (1.3,7,10)
2. Panenka v syrové kruste, fazolové lusky se slaninou, ¢esnekovy dip (1,3,7,10)
Menu B: 1. Rajska omécka s hovézim masem, kolinka/houskovy knedlik

(hovezi kyta, rajcatovy protlak, smés zeleniny, smés kofeni) (1,3,7,9)
2. PeCeny kapr na Cesneku, vafené brambory (1.4)
1. Kufeci palicky na medu, ryZe (1)

Menu C:

Stireda: Polévka A: Ka[gustové (kapusta, smetana, smés koteni) (1,7)
Polévka B: Slepléi vyvar s krut()ny (smés zelenina, vejce, smes koteni) (1,3,9)

Menu A: 1. Kufeci steak se suSenymi rajcaty a mozzarellou, hranolky
(kufeci prsa, suSena rajcata, mozzarella) (1,7)
2. Kufeci steak se susenymi raj¢aty a mozzarellou, grilovana zelenina (1,7

Menu B: 1. Bratislavska vepiova kyta, houskovy knedlik

(veprova kyta, okurka, hrasek, smetana, smés kofeni) (1,3,7)
2. Smazené¢ celerové placiCky, vafené brambory, tatarka (1,3,7.9,10)
Menu C: 1. Dukatové buchticky se $0dd (13,7.5,12)

Ctvrtek: Polévka A: Selska (smés zeleniny, zampiény, smetana, mléko, smés koteni) (1,7)
Polévka B: Cesnecka se Sunkou a syrem (brambory, desnek, eidam, Sunka) (7)
Menu A: 1. Hovézi Bourguignom, Basmati ryze

(hovezi kyta, slanina, mrkev, $alotka, zampion, ¢ervené vino, smés koteni) (1,12)
2. Pecené koleno na pivé€, opecené brambory ()
Menu B: 1. Kureci perkelt, tarhona (kufeci prsa, paprika, rajcata, cibule, Eesnek, mleta paprika) (1,3,7)
Menu C: 1. éOékOVé kari s I'}"ii (¢ocka, rajcata, drcend rajcata, kokosové mléko, Cesnek, chilli, zazvor, kurkuma)

Patek: Polévka A: Kyselo (1.,3)
Polévka B: Zeleninovy vyvar s t€stovinou (9)
Menu A: 1. Kriti fizek, Stouchané brambory (kriti prsa, vejce, strouhanka) (1,3,7)
2. Kriti tizek, zeleninovy salat (1,3,7)
Menu B: 1. Pivovarsky gulas, houskovy knedlik (hovezi plec, pivo, cibule smés kotent) (1,3,7)
2
1

. Holandsk}'/ f‘izek, varené brambory (mleté veptové maso, eidam, vejce, strouhanka) (1,3,7)
. Kung pao s tofu, ryze

(tofu, ryze, porek, arasidy, sojova omacka) (5,6)
Ceny obédii:
Polévka 25,-K¢ Menu A 128,-K¢ Menu B 118,-K¢  Menu C 108,-K¢

Gramaz masa v syrovém stavu 120g, gramaz prilohy 200g

Menu C:
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